
Moritzstr. 24 | 13597 Berlin / Tel.: 030 2434 0110

Yummy-spandau.de yummyspandau

Öffnungszeiten:
Mo - Sa: 11.00 - 22.00 Uhr 
So  13.00 - 22.00 Uhr
Feiertag: 12.00 - 22.00 Uhr

Täglich bieten wir wechselnde vietnamesische gerichte an. 
Diese finden sie auf unserer speisetafel



Vorwort
Essen ist für Vietnamesen mehr als nur Nahrungsaufnahme, 

sondern eine hohe Lebenskunst zu der wir Sie gern einladen. Die vietnamesische 

Küche basiert auf drei Grundpfeilern:Reis, Fischsoße und frischen Kräutern. Sie 

unterscheidet sich dennoch von der Küche der Nachbarländer,da sie weniger scharf 

und differenzierter gewürzt ist. Diese raffinierte, komplexe und reichhaltige Kücheist 

ein Musterbeispiel für die Fähigkeit fremde Einflüsse aufzunehmen ohne die eigene 

Identität zu verlieren. So wirkte die chinesische Fremdherrschaft und auch die 

Grande Cuisine Frankreichs auf die traditionelle Küche ein, 

doch der eigene Still blieb erhalten



 NEM CUON - SUMMER ROLLS a,b,f,m,h

2 Stk. vietnamesische Reispapierrollen gefüllt 
Reisnudeln, frischem Salat, zum dippen
Yummy Spezialdressing und
2 pcs. of Vietnamese rice paper rolls filled Rice noodles, fresh 
salad, for dipping Yummy special dressing and

01. Tofu / Vegetarisch / vegetarian  4,90

02. Hühnerfilet / chicken  5,50

03. Garnelen (gekocht) / prawns (cooked) 5,90

04. Garnelen im knusprige Tempura-Mantel i,c 6,90
crispy prawn tempura

05. Knusprige Hühnerstreifen / crispy chicken strips 6,50

 SAIGON ROLLS - SPRING ROLLS i,o,a,b,n

 Knusprige hausgemachte Fühlingsrollen mit Garnelen, 
Hühnerfl. und Glasnudeln, Gemüse gefüllt in pikanter 
Süßesauer Soße oder Limetten- Chillidressing
Crispy homemade spring rolls with shrimp, chicken 
and glass noodles, vegetables stuffed in a spicy sweet 
and sour sauce or lime chilli dressing

07. nur Gemüse Füllung / vegetarian  3,90

08. mit Fleisch / meat (2 Stk / 2 Pcs.) 5,50

09. TOM COM - EBI TEMPURA i,c,f,b  6,90
Knusprige Großgarnelen mit grünem Reisflocken 
knackigem Salat und hausgemachte Soße (2 Stk.) 
Crispy king prawns with green rice flakes, crispy salad 
and homemade sauce (2 Pcs.)

10. TOFU COM - TOFU TEMPURA i,m,f  5,50
Knusprige Tofu mit grünem Reisflocken 
knackigem Salat und Sezialdressing 
Crunchy tofu with green rice flakes, 
crispy salad and special dressing

10A. GEBACKENER TOFU  4,90
Knusprig frittierter Tofu auf Salat 
mit veganem Fisch-Limetten Dressing
Crispy fried tofu on salad 
with vegan fish-lime dressing

11. BO LALOT- BEEF b,f 5,50
Gegrilltes hausgemachte  Rindhackfleisch umwickelt in 
Betelblättern - Limetten-Fisch- Sauce 
Grilled homemade minced beef wrapped 
in betel leaves - lime fish sauce

VORSPEISEN STARTERS

06. KHOAI LANG CHIEN 5,00
Süßkartoffeln Stick mit Dip / 
Sweet potato stick with dip 
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20. CHICKEN YAKITORI f 5,50

Hühnerspieße nach japan. Art mit Salat 

chicken sticks tasted japan. art 

with fresh salad

21. WANTAN GEBACKEN a,b 5,50

Hausgemachte Wantanteigtaschen 

mit Hühnerfleisch & Garnelen. 

Serviert mit Süß - Sauce 

Homemade Wan Tan dumplings with chicken 

and shrimp. Served with sweet sauce 

22. EDAMAME k,m  5,50

Gedämpfte japanische Sojabohnen

Steamed japanese soy beans

23. SHAOLIN i,m   4,90
Hausgemachte Teigtaschen mit Gemüse 
Füllung übergossen von einer Yummy-Soße
Homemade dumplings filled with a spinach filling 
dipped in a yummy sauce

24. HACAO CHAY i,m   4,90
Gedämpte  Dumplings gefüllt mit Gemüse 
& Sojabohnen übergossen mit Yummy-Soße
Steamed dumplings stuffed with vegetables & 
soybeans doused with yummy sauce

 GYOZA i,m 4,90
Hausgemachte Teigtaschen 
mit hausgemachter Soße
Homemade dumplings with with homemade sauce
25. mit Hühnerfleisch
26. mit Gemüse
27. mit Tofu und Gemüse

VORSPEISEN STARTERS
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 SUP NUOC DUA-KOKONUSSSUPPE m,b

Kokosmilchsuppe mit frischen Champignons, 
Cherrytomaten,abgeschmeckt mit Zitronengras, 
Schnittlauch und Koriander
Coconut milk soup with fresh mushrooms, cherry tomatoes, 
seasoned with lemongrass, chives and coriander

30. Hühnerfleisch / chicken  5,50

31. Garnelen / prawns  5,90

32. Tofu / tofu  5,50

 SUP CANH CHUA b

Pikante Zitronengras Suppe mit Tomaten, 
Champignons, Tamarinde, Gemüse, Koriander,
Frühlingszwiebeln und
Spicy lemongrass soup with tomatoes, mushrooms, 
tamarind, vegetables, coriander, spring onions and

33.  Hühnerfleisch / chicken  5,50

34.  Garnelen / prawns  5,90

35.  Lachs / salmon  5,90

36. SUP CHAY - VEGE. SUPPEN m  4,90
Vergetarisch  Suppe mit Tofustreifen, grünem 
Gemüse, Koriander & Frühlingszwiebeln
Soup with tofu strips, vegetables, 
coriander & spring onions

 MISO SUPPE m,b

Miso Suppe mit Sojabohnenpaste, 
Seetang, Schnittlauch und:
Miso soup with soybean paste, seaweed, chives and

37.  Lachs / salmon  5,50

38.  Tofu / tofu  4,90

40. GLASNUDELN SUPPE b,m  5,50

Glasnudeln aus 100% Topico wurzeln ohne 

Zusatzstoffe. Serviert mit Hühnerfleisch & 

einer kraftiger Brühe vom Rind
Glass noodles made from 100% topico root without 

additives. Served with chicken & a powerful beef broth

39. WANTAN SUPPE b,m 5,50
Hausgemachte Wantan Teigtaschen gefüllt 
mit Hühnerfleisch, Garnelen, dazu Gemüse & 
frischem Kräutern. Serviert mit einer kraftiger 
Brühe vom Rind, Röstzwiebeln
Homemade wantan filled dumplings with chicken, shrimp, with 
vegetables & fresh herbs. Served with a powerful one
beef broth, fried onions

VORSUPPEN SMALL
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 GOI MIEN - GLASSNUDELN SALAT b,m,h

Glasnudelnsalat mit frischen Wildkräutersalat 
& Yummy Spezialdressing, gerösteten 
Erdnüssen, Röstzwiebeln
Glass noodle salad with fresh wild herb salad 
& special yummy dressing, roasted peanuts, roasted onions

50. Hühnerfleisch / chicken  5,90

51. Garnelen c / prawns  6,50
51A. Knus. Barbarie Entenbrustfilet 11,90

Crispy Barbarie duck breast fillet
51B. Riesengarnelen (Große Garnelen mit Schale) 12,50

King prawns (large prawns with shell)

52 GOI DU DU - PAPAYA SALAT b,h,f,m  6,90
Erfrischend scharfer Grüner Papaya mit Garnelen, Karot-
ten,Limetten,Minz Wildkräutersalat, 
gerösteten Erdnüssen, Röstzwiebeln und 
Yummy Spezialdressing
Refreshingly hot green papaya with shrimp, carrots, limes, mint 
wild herb salad & roasted peanuts, roasted onions and special 
yummy dressing

SALATE - SALADS

 PROTEIN SALAT m,l,b,f (große Schale)

frischen Wildkräutersalat, Rucola, Cherry Tomaten, 
Sprossen, Avocado,Sesam, Olivenöl , Salatcreme mit 
hausgemachte Soße und
fresh wild herb salad, arugula, cherry tomatoes, sprouts, avoca-
do, sesame, olive oil, lettuce cream with homemade sauce and

53. gedämpfte Hühnerfilet / steamed chicken fillet 9,50

54. knus. Barbarie Entebrusfilet (aus Frankreich) 11,90
crispy barbarie duck fillet (from France)

54A. Riesengarnelen (Großgarnelen mit Schale) 12,50
King prawns (large prawns with shell)

55. SEETANG SALAT b,f 5,50
Gemischter Seetang und Sesam 
mit Wildkräutersalat (mit Lachs oder Feuerlachs - 9,50)
Mixed seaweed and sesame with 
wild herb salad (with salmon or fire salmon - 9.50)

 GOI XOAI m,f,h,l,m,n,b

Fruchter Mangosalat mit Wildkräutersalat, 
gerösteten Erdnüssen, Röstzwiebeln, 
Sesam & einem Limetten- Zitronengrasdressing
Fruit mango salad with wild herb salad, roasted 
peanuts, roasted onions, sesame & a lime and 
lemongrass dressing

56. Tofu / tofu  5,90

57. knus. Barbarie Entebrusfilet  11,90
crispy barbarie duck fille

57A. Riesengarnelen (Großgarnelen mit Schale) 12,50
King prawns (large prawns with shell)

58. Garnelen / prawn  6,90

59. Lachs / salmon  11,90
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 PHO b,f

Ein traditionelle Suppe der vietnam. Küche mit 
Reisbandnudeln in einer kräftigen Brühe vom 
Suppehuhn und Rind, fein abgeschmeckt 
mit Ingwer, Koriander und Fühlingszwiebeln, 
serviert mit
A traditional soup from vietnamese kitchen with rice 
ribbon noodles in a strong broth from soup chicken 
and beef, finely seasoned with ginger, coriander 
and spring onions, served with

60. Gedämpfte Hühnerbrust / Steamed chicken breast  11,90

61. Rindfleisch / beef  12,90

62. Tofu / tofu  10,90

 PHO XAO b,m,n

Gebratene Reisbandnudeln mit asia Gemüse, 
Park-Choi, Wildkräutersalat, Röstzwiebeln und
Fried rice noodles with asia vegetables, park choi, 
wild herb salad, roasted onions and

66. knus. Barbarie Entebrusfilet  15,90
crispy barbarie duck fille

67. Rinderfleisch / beef 12,90

68. Ente kross (aus DE) / crispy duck (from GE) 13,90

 PHO CURRY b,m,i

Hausgemachte Creamige Kokos Curry-Sauce 
auf Vietnamesischen Reisbandnudeln, 
Wildkräutersalat und:
Homemade creamy coconut curry sauce on 
vietnamese rice noodles, wild herb salad and:

69.  Tofu / tofu  10,90

70.  Knusprige Hühnerstreifen / Crispy chicken strips 12,50

71. Knusprige Ente / cripy duck  13,90

72. knus. Barbarie Entebrusfilet (aus Frankreich) 15,90
crispy barbarie duck fille (from France)

73. Gegrillter Lachs / grilled salmon  15,90

73A. Riesengarnelen (Großgarnelen mit Schale) 16,50
King prawns (large prawns with shell)

VIETNAMSPEZIALITÄTEN
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 BUN HANOI STYLE b,m,n,a,h

Lauwarme Reisnudeln, Wildkräutersalat, Yummy 
Spezialdressing, verfeinert mit geröstetem Erdnüssen 
& Röstzwiebeln und:
Lukewarm rice noodles, wild herb salad, special yummy dressing, 
refined with roasted peanuts & roasted onions and

80. Knus. Frühlingrolle gefüllt mit Hühnerfl., Garnelen & Gemüse 11,90
 Crunchy spring roll stuffed with chicken, shrimp & vegetables

81. Knusprige Hühnerstreife / crispy chicken strips 11,90

81A. Gegrillter Lachs / grilled salmon  14,90

82. Knusprige Ente/ crispy duck 15,90

82A. Knusprige Barbarie Entebrusfilet 14,90
barbarie duck fillet

80A. Riesengarnelen / King prawns 15,90

86. BUN LA LOT f,b,m,h  11,90
Lauwarme Reisnudeln mit hausgemachte 
mariniertem Rindhackfleischeingewickelt in 
Betelblättern, Wildkräutersalat, 
gerösteten Erdnüssen und Röstzwiebeln, 
Spezialdressing
Lukewarm rice noodles with homemade mari-
nated ground beef wrapped in betel leaves, wild 
herb salad, roasted peanuts and roasted onions, 
special dressing

87. WANTAN SUPPE b,m,n (Große Schale) 11,90
Hausgemachte Wantan Teigtaschen 
gefüllt mit Hühnerfleisch und Garnelen mit 
Wantannudeln in einer kräftigen Brühe Vom 
Suppenhuhn verfeinert mit Gemüse, gerös-
teten Röstzwiebeln, 
Frühlingszwiebeln und Koriander
Homemade wantan dumplings filled with chicken 
and prawns with wantan noodles in a strong 
broth. From the soup chicken refined with vege-
tables, roasted fried onions, spring onions and 
coriander

VIETNAMSPEZIALITÄTEN
 UDON NUDELN SUPPE b,m (Große Schale)

Udonnudeln in einer kräftigen Brühe vom Suppenhuhn und 
Rind, verfeinert Cherrytomaten, Pak Choi, Sojasprossen, 
Frühlingszwiebeln und Koriander, serviert mit
Udon noodles in a strong broth from soup chicken and beef, 
refined with cherry tomatoes, pak choi, soy bean sprouts, 
spring onions and coriander served with

74. Tofu / tofu  11,90

75. gedämpfte Hühnerbrustfilet - Steamed chicken breast 12,90

76. Barbarie Entebrusfilet (aus Frankreich) 16,90
barbarie duck fillet (from France)

77. Garnelen - prawn 14,90

 BUN BO NAM BO b,m,h,e

Lauwarme Reisnudeln mit Zitrongras, 
asiatischem Gemüse, Wildkräutersalat, 
gerösteten Erdnüssen & Röstzwiebeln, 
hausgemachte Soße 
Lukewarm rice noodles with lemongrass, 
asian vegetables, wild herb salad, roasted 
peanuts & roasted onions, homemade sauce

83. Tofu / tofu  10,90

84. Hühnerfilet / chicken  11,90

85. Rinderfleisch / beef  12,90
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 XAO SA OT - LEMONGRASS CHILI m,n,b

Gebratenes Gemüse mit Zitronengras, Frühlingszwiebeln, Chili, Jasminreis, hausgemachtem Sauce und
Fried vegetables with lemongrass, spring onions, chilli, jasmine rice, homemade sauce and

90. Hühnerfleisch / chicken  11,90

90A. Riesengarnelen / King prawns 16,90

91. Rindfleisch / beef  12,90

91A. Barberie Entenbrustfilet / Barberie-Duckbreast fillet 15,90

 UDON XAO a,m

Japanische Udonnudel gebratenen mit asiatischen Gemüse, Wildkräutersalat , Röstzwiebeln und
Japanese udon noodle fried with Asian vegetables, wild herb salad, and fried onions

92. mit Tofu / with tofu  10,90

92A. mit Lachs / with salmon  15,90

93. mit Hühnerfleisch / with chicken  11,90

93A. Riesengarnelen / King prawns 16,50

94. mit Rindfleisch / with beef 12,90

94A. knus. Barbarie Entebrusfilet / crispy barbarie duck fillet 15,90

95. MIEN XAO RAU m  10,90
Gebratene Glasnudeln (aus 100% Topico wurzeln ohne Zusatzstoffe) mit verschiedenem Gemüse & Wildkräutersalat 
Fried glass noodles (made from 100% topico roots without additives) with various vegetables and wild herb salad

HAUPTGERICHTE - MAIN DISHES

 COM RANG a,b,i,l,m

Gebratener Reis mit Eier, Gemüse, Süß-Sauer,
Wildkräutersalat und
Fried rice with eggs, vegetables, wild herb salad and

98.  gedämpftes Hühnerfleisch / steamed chicken  9,50

99.  Rindfleisch / beef  11,90

100.  Knusprige Hühnerstreifen / crispy chicken strips  11,90

101.  Garnelen / prawn  12,90

102.  Ente kross / crispy duck  13,90

102A.  Barberie Entenbrustfilet / Barberie-Duckbreast fillet 14,90

 MY XAO a,b,i,l,m

Gebratene Nudeln mit Eier, Gemüse, 

Wildkräutersalat und:

Fried noodles with eggs, vegetables, wild herb salad and:

103. Hühnerfleisch / chicken  9,50

104. Knusprige Hühnerbrustfilet / crispy chicken  11,90

105. Ente kross / crispy duck  13,90

105A.  Barberie Entenbrustfilet / Barberie-Duckbreast fillet 14,90
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EMPFEHLUNG DES HAUSES
 ROT CURRY  m,i,b

Hausgemachte Rote Curry Kokosnussmilchsoße 
mit Gemüse, verfeinert mit Limettengrass, 
Limetteblättern, Galgant. Serviert mit Jasminreis
Homemade red curry coconut milk sauce with 
vegetables, refined with lime grass, lime leaves, 
galangal. Served with jasmine rice

110.  Tofu / tofu   10,90

111.  Knusprige Hühnerstreifen / crispy chicken strips 11,90

112.  Ente kross / crispy duck 13,90

112A.  Barberie Entenbrustfilet / Barberie-Duckbreast fillet 14,90

113.  Gegrilltes Lachs / salmon 14,90

113A. Riesengarnelen (Großgarnelen mit Schale) 15,50
King prawns (large prawns with shell)

 CURRY ERDNUSS m,i,b,h

Hausgemachte cremige Curry-Erdnuss-Kokosmilch-
soße grünem Gemüse. Serviert mit Jasminreis
Homemade creamy curry peanut coconut milk 
green Vegetables. Served with jasmine rice

114.  Tofu / tofu   10,90

115.  Knusprige Hühnerstreifen / crispy chicken strips 11,90

116.  Barbarie Entebrusfilet / barbarie duck fillet 14,90

117.  gegrillte Lachs / grilled salmon 14,90

117A. Riesengarnelen (Großgarnelen mit Schale) 15,50
King prawns (large prawns with shell)

 GEMÜSE DER SAISON b,m,n,l

Gebratene Gemüse, Knoblauch, Frühlingszwiebeln, 
Pak- Choi, versch. Gemüse mit hausgemachte 
Sauce & Jasminreis und 
Fried vegetables, garlic, spring onions, pak-choi, various 
vegetables with homemade sauce & jasmine rice and

118.  Tofu / tofu   10,90

119.  Knusprige Hühnerstreifen / crispy chicken strips 11,90

119A.  Rindfleisch / beef 12,90

120.  Ente kross / crispy duck 13,90
120A. Riesengarnelen (Großgarnelen mit Schale) 15,50

121.  Knusprige Barbarie Entebrusfilet 14,90
crispy barbarie duck fillet

121A.  gegrillte Lachs / grilled salmon 14,90
King prawns (large prawns with shell)

 MANGO SOSSE m,i,b

Hausgemachte Creme Mango-Kokosmilch 
Sauce mit Gemüse, Jasminreis und
Homemade mango-coconut milk sauce with 
vegetables, jasmine rice and

122.  Tofu / tofu   10,90

123.  Hühnerfleisch / chicken 11,90

124.  Knusprige Hühnerstreifen / crispy chicken strips 11,90

125.  Ente kross / crispy duck 13,90

125A.  Barberie Entenbrustfilet / Barberie-Duckbreast fillet 14,90

126.  gegrillter Lachs / grilled salmon 14,90

126A. Riesengarnelen (Großgarnelen mit Schale) 15,50
King prawns (large prawns with shell)

 MASSAMAN CURRY m,b,n,l

Curry Gericht  aus der Süd thailändischen Küche, 
es unterscheidet sich deutlich von den bekannteren 
Thai-Currys. Einen Unterschied machen Gewürze 
wie Zimt, Kardamom, Kreuzkümmel, welche dem 
Massaman-Curry eine aromatische Note verleihen 
(mildscharf), hausgemachte  Massaman-Kokosmilch, 
Gemüse. Servierte mit Jasminreis
Curry dish from southern Thai cuisine, it differs signifi-
cantly from the more famous Thai curries. Spices like 
cinnamon, cardamom, cumin make a difference, which 
give the Massaman curry an aromatic note (mildly spicy), 
homemade Massaman coconut milk, vegetables. Served 
with jasmine rice

127.  Tofu / tofu   10,90

128.  Rindfleisch / beef 11,90

128A.  Knusprige Hühnerstreifen / crispy chicken strips 11,90

129.  Ente kross (aus DE) / crispy duck (from GE) 13,90

130.  Knus. Barbarie Entebrusfilet (aus Frankreich) 14,90
crispy barbarie duck fillet (from France)

130A. Riesengarnelen (Großgarnelen mit Schale) 15,50
King prawns (large prawns with shell)



 PROTEIN YUMMY SPEZIAL b,c,i,f,m

Gedämpfte mit saisonalem Gemüse, Salat, einer 
hausgemachten Sauce, Süß-Tamarinde Soße & 
Curry Soße in Schale. Als Dip & Reis serviert
Steamed with seasonal vegetables, salad, a 

homemade sauce, sweet tamarind sauce & 

curry sauce in bowl. Served as a dip & rice

131.  Tofu / tofu   12,90

132.  Gedämpfte Hühnerfilet / crispy chicken strips 13,90

133.  Barbarie Entebrusfilet / barbarie duck fillet 15,90

134.  Gegrilltes Lachs / salmon 15,90

135.  Riesengarnelen / king prawns 16,50

EMPFEHLUNG DES HAUSES

 CURRY UDON SPEZIAL b,c,i,f,m

Japanische Udonnudeln mit creamiger 
Kokos-Curry Sauce & Wildkräutersalat
Japanese udon noodles with creamiger
Coconut curry sauce & wild herb salad

136.  Tofu / tofu   11,90

137.  Gedämpfte Hühnerfilet / Steamed chicken fillet 12,90

138.  Knusprige Hühnerstreifen / crispy chicken strips 12,90

139.  Barbarie Entebrusfilet / barbarie duck fillet 14,90

140.  Gegrilltes Lachs / salmon 14,90

141.  Riesengarnelen / king prawn 13,90

 YUMMY PROTEIN BOWL b,c,i,f,m

mit hausgemachter Sauce, Mix-Salat, 
Edamame, Seetang Salat, Brokkoli, 
Gurke, Avocado, Sesam, Jasminreis
with homemade sauce, mixed salad,
Edamame, seaweed salad, broccoli,
Cucumber, avocado, sesame, jasmine rice

142.  Tofu / tofu   14,90

143.  Gedämpfte Hühnerbrustfilet 14,90
Steamed chicken breast fillet

144.  Knusprige Hühnerstreifen / Crispy chicken strips 15,90

145.  Babarie Entenbrustfilet / barbarie duck fillet 16,90

146.  Lachs / salmon 16,90 

147.  Riesengarnelen / king prawns 16,90

 MIEN TRON b,m,e,f

Lauwarme koreanischer Glasnudeln, 
Wildkräutersalat, Yummy Spezialdressing,
verfeinert mit Erdnüssen, 
Röstzwiebeln, Koriander und
Lukewarm Korean glass noodles,
wild herb salad, yummy special dressing,
refined with peanuts, roasted onions, coriander and

150.  Tofu / tofu   12,90

151.  Hühnerfilet / chicken fillet 13,90

152.  Rindfleisch / beef 14,90



VEGAN ASIATISCHE GERICHTE

V01. WANTAN CHAY m,i,f (vegan) 5,50
Hausgemachte gebackene Wantans mit 
Tofu, Möhren, Porree, Sojabohnen 
& Sweet Chili Sauce
Homemade baked wontons with tofu,
Carrots, leeks, soybeans & sweet chili sauce

V02. NEM HANOI CHAY m,i,f (2 Stk.) 5,50
Knusprige hausgemachte Frühlingsrollen 
mit Tofu, Glasnudeln, Sojabohnen, 
Morcheln, Gemüse gefüllt in veganem 
Limetten-Chillidressing
Crunchy homemade spring rolls with tofu, 
glass noodles, soybeans, morels, 
vegetables stuffed in vegan Lime chilli dressing

V03. NEM CUON - SOMMERROLLEN m,i,f 
2 Stk. vietnamesische Reispapierrollen gefühllt 
mit Reisnudeln, frischem Salat, Gurke, 
zum Dippen Hoisinsauce und:
2 pcs. Vietnamese rice paper rolls felted
with rice noodles, fresh lettuce, cucumber,
for dipping hoisin sauce and:
a - Tofu - tofu 4,90
b - Hühnerfleisch Imitat - chicken imitation 5,50
c - Rindfleisch Imitat - beef imitation 5,90

V04. PHO CHAY m,i,f 
Reisbandnudelnsuppe aus Gemüsebrühe, 
verfeinert mit frischen Kräuter, Pak-Choi, 
Champignons, Sojasprossen
Flat rice noodle soup made from vegetable broth, 
refined with fresh herbs, pak choi, mushrooms, 
soy bean sprouts
a - Tofu - tofu 10,90
b - Hühnerfleisch Imitat - chicken imitation 11,90
c - Rindfleisch Imitat - beef imitation 11,90

V05. BUN BO NAM BO m,i,f,h

Lauwarme Reisnudeln, Wildkräutersalat
veganem Yummy Spezialdressing, 
verfeinert mit gerösteten Erdnüssen 
& Röstzwiebeln und:
Lukewarm rice noodles, wild herb salad
vegan yummy special dressing, refined with 
roasted peanuts & fried onions and:
a - Frühlingsrollen - spring rolls 11,90
b - Tofu - tofu 10,90
c - Rindfleisch Imitat - beef imitation 12,90
d - Entenfleisch Imitat - duck meat imitation 13,90

V06. MASSAMAN CURRY m,i,f

Frisches Gemüse, Karotten, Süßkartoffeln, 
Kokosmilch, vegane Sahne, serviert mit Reis
Fresh vegetables, carrots, sweet potatoes, 
coconut milk, vegan cream, served with rice
a - Tofu - tofu 10,90
b - Hühnerfleisch Imitat - chicken imitation 11,90
c - Rindfleisch Imitat - beef imitation 12,90
d - Entenfleisch Imitat - duck meat imitation 13,90

V07. RAU XAO m,i,f

Gebratenes Gemüse, Knoblauch, 
Frühlingszwiebeln, Pak-Choi, 
verschiedenes Gemüse mit veganer 
dunkler Sauce & Jasminreis
Fried vegetables, garlic, spring onions, pak choi,
different vegetables with vegan
dark sauce & jasmine rice
a - Tofu - tofu 10,90
b - Hühnerfleisch Imitat - chicken imitation 11,90
c - Rindfleisch Imitat - beef imitation 12,90
d - Entenfleisch Imitat - duck meat imitation 13,90



Desserts
D1. MOCHI f,m 4,90

Japanischer Reiskuchen gefüllt mit verschiedenen Bohnenpasten
D2. GEBACKENE BANANE f,m,i 4,90

mit Honig & Sesam
D3. KOKOS- EISCREME d 5,90

frisches Kokosnuss- Eiscreme in natürlicher Kokosschale
D4. ZITRONEN- EISCREME d 5,90

frisches Zitrone- Eiscreme in natürlicher Zitroneschale
D5. ORANGE- EISCREME d 5,90

frisches Orange- Eiscreme in natürlicher Orangeschale
D6. BANH CHUOI NUONG d,h,f,m 5,90

Banane Reiskuchen, Kokoscreame, Erdnüsse
D7. BANH IT DUA d,h,f,m 5,90

Aus Klebreis, Kokonussgeschmack 

D1



D1

FÜR KINDER
K0. KID MENÜ  8,50

Gebackenes Hühnerstreifen mit 
Süßkartoffeln und Dip
Baked chicken strips with sweet potatoes and dip

K1. KID MENÜ  7,50
Gebackenes Hühnerstreifen mit 
Wildkräutersalat, Jasminreis und Dip
Baked chicken strips with wild herb salad, 
jasmine rice and dip

K2. MINI PHO
Traditionelle Reisbandnudelnsuppe mit 
Lauchzwiebeln, Koriander
Traditional rice noodle soup with 
spring onions, coriander
+ Mit Gedämpfte Hühnerbrustfilet / chicken  6,50
+ Rindfleisch / beef  6,90



TEMPURA ROLL - 6 STK.

Panierte Rolle b,f,a,i,l,m,n - Crispy roll 
Große Makirolle gebacken im Tempuramantel, 
mit Avocado, Frischkäse und:

S1. LACHS  8,50

S2. TUNA  8,90

S3. GROSSE GARNELEN GEBA.  9,50

S5. PANIERTE HÜHNERSTREIFEN 8,50

S7. VEGGIE   7,90
Avocado, Gurke / avocado, cucumber

S8. YUMMY 9,50
Lachs, Thunfisch & Garnelen
salmon, tuna & prawn



S10. CHICKEN ROLL f,m,n,l,i 8,90
Hühnerstreifen Tempura, Gurke, Mango, Avocado, 
Frischkäse mit Sesam & Unagisoße, Salat-Creme
Chicken strips tempura, cucumber, mango, avocado, cream 
cheese with sesame & unagi sauce, salad cream

S11. EBI TEMPURA b,f,m,n,l,2,c 10,50
Gebackene Großegarnelen, Fischkäse, Gurke, Man-
go,Avocado, Fischrogen mit Sesam 
& Unagisoße, Salatcreme
Baked king prawns, fish cheese, cucumber, mango, 
avocado, fish roe with sesame & unagi sauce, 
salad cream

S12. RED DRAGON b,f,m,n,l,i,c 12,50
Große Garnelen im Tempuramantel, 
Frischkäse, Gurke, Avocado, Mango umhült
mit Feuerlachs & Unagisoße, Salatcreme, Sesam
Large prawns wrapped in tempura, cream cheese, 
cucumber, avocado, mango wrapped with fire salmon 
& unagi sauce, lettuce cream, sesame

S14. TAMAGO ROLL b,f,m,l 9,50
Lachs, Frischkäse,Gurke, Avocado, 
Mango umwickelt Omelettemantel & Unagisoße,
Salatcreme, Sesam 
salmon, cream cheese, cucumber, 
avocado, mango wrapped in omelet coat & 
unagi sauce, lettuce cream, sesame

S15. SAKE FANCY b,f,m,l 9,50
Gegrillter Lachsaut, Avocado, Gurke, Mango,
Frischkäse ummantel Feuerlachs, Unagisoße, 
Salatcreme & Sesam
Grilled salmon fillet, avocado, cucumber, mango, 
fcream cheese coated fire salmon, unagi sauce, 
lettuce cream & sesame

S16. SALMON SPICY b,f,m,l  9,50
Lachs mit Gurke, Mayonnaise, Schnittlauch, Chilisoße 
umwickelt Speziel aromatisiertem Reis 
& Salatcreme Unagisoße, Sesam 
salmon wrapped with cucumber, mayonnaise, chives, chili 
sauce. Special flavored rice & salad cream unagi sauce, 
sesame

S30. FUTO VEGGIE f,m  7,90
Gurke, Avocado, Rettich,  
Tofutasche, Frischkäse mit Sesam
Cucumber, avocado, radish, 
tofu bag, cream cheese with sesame

S31. FUTO FISCH b,m,n,2 8,90
Große Rolle gefüllt mit Lachs, 
Thunfisch, Surimi, Avocado, Gurke, 
Mango, Fischrogen
Big roll filled with salmon, tuna, surimi, 
avocado, cucumber, mango & fish roe

SPEZIAL ROLL
Sushi-Reis mit Füllung & Umhüllung  (8 Stk.)
sushi rice with filling & wrapping (8 Pcs.)



S20. AVOCADO f   2,50
avocado / avocado

S21. TAMAGO a,f   2,50
jap. Omelette / japanese omelette

S23. INARI f,m 2,50
Tofutasche / tofu

S24. SAKE b,f  2,70
Lachs / salmon 

S25. MAGURO b 2,70
Thunfisch / tuna 

S26. EBI b 2,70
Groß Garnelen / prawn

S27. UNAGI b,f 2,70
Süßwasseraal / eel

NIRGIRI - 1 STK. Auf Wunsch auch flambiert +0,50 €

SPECIAL HOMEMADE ROLLS (8 Stück)

A01. HOME TEMPTATION 12,90
Avocado im Tempuramantel, Philadelphia,
Mango bedeckt mit Lachsmantel, Masago
Avocado in tempura coat, Philadelphia,
mango covered with salmon coat, masago

A02. NITRO EBI a,f   12,90
Gegrillte Lachshaut, Mango, 
Philadelphia, Avocado, 
umwickelt mit Großgarnelen, Masago
Grilled salmon skin, mango,
Philadelphia, avocado,
wrapped with king prawns, masago



MAKI SUSHI - 8 STK.
Sushi-Reis in Seetang gewickelt mit einer Füllung
sushi rice wrapped in seaweed with a filling

S40. SAKE MAKI b  4,20
Lachs / salmon

S41. SAKE AVOCADO b  4,50
Lachs & Avocado / salmon & avocado

S42. TEKKA MAKI b  4,50
Thunfisch / tuna

S43. HOT SPICY TUNA b,l,m,2 5,50
Thunfisch, Schnittlauch & Chilisoße
tuna, chives & chili sauce

S44. EBI MAKI b 4,90
Großgarnelen / prawns

S45. EBI AVOCADO b  5,50
Gekochte Garnelen & Avocado
Cooked shrimp & avocado

S46. UNAGI MAKI b,f 4,90
Süßwasseraal / fresh water eel

S47. SALMONSKIN MAKI b,f 4,50
Lachshaut / salmon skin

S48. CALI. MAKI b,2,n,m  4,50
Surimi & Avocado / surimi & avocado

S50. CHICKEN MAKI f,i,m,l  4,50
Gebackenes Hähnchenbrusfiletstreifen
baked chicken strips

S51. OSHINKO MAKI f,2   3,50

eingelegter Rettich, Sesam

pickled radish, sesame 

S52. AVOCADO MAKI f   3,90

Avocado & Sesam

avocado, sesame 

S53. KAPPA MAKI f   3,50

Gurke & Sesam

cucumber & sesame  

S55. INARI MAKI f,m   3,50

Tofutasche & Sesam

tofu & sesame 

S56. TAMAGO MAKI a,f,m   3,50

Jap. Omelette & Sesam

Japanese omelette and sesame

VEGETARISCH MAKI - 8 STK.
vegetarian Maki Sushi-Reis in Seetang 
gewickelt mit einer Füllung
sushi rice wrapped in seaweed with a filling 



TEMAKI
Seetang-Tütchen gefüllt mit Sushireis & frischen Zutaten
seaweed sachets filled with sushi rice and fresh ingredients

S60. VEGE TEMAKI f   4,90
Avocado, Gurke, Frischkäse & Sesam
Avocado, cucumber, cream cheese & sesame

S61. SALMON TEAMAKI b,f,2,n  5,50
Lachs, Avocado, Gurke, Fischrogen & Sesam 
salmon,avocado,cucmber, fish roe & sesam

S62. CALIFORNIA TEMAKI b,f,2,m,n  4,90
Surimi, Avocado, Gurke, Fischrogen & Sesam
surimi, avocado, cucumber, fish roe & sesam

S63. TUNA TEMAKI b,f,2,m,n 5,50
Thunfisch, Avocado, Gurke, Fischrogen & Sesam
tuna, avocado, cucumber, fish roe & sesam



S73. EBI I.O b,f,n,l 9,50
Gekochte Garnelen, Gurke, Avocado, 
Fischrogen, Mayonnaise & Sesam
cooked prawn, cucumber, avocado, 
fish roe, sesam, mayonnaise

S74. SAKE I.O b,f,n,m,l 9,50
Lachs, Avocado, Mayonnaise, Fischrogen & Sesam
Salmon, avocado, mayonnaise, fish roe, sesam

S75. MAGURO I.O b,f,m,n,l 10,50
Thunfisch, Avocado, Gurke, 
Fischrogen, Mayonnaise & Sesam 
Tuna, avocado, mayonnaise, fish roe,
sesam, cucumber,

S70. VEGGIE I.O f  7,90

Avocado, Gurke & Frischkäse

Avocado, cucumber & cream cheese

S71. MANGO I.O f  7,90

Mango, Avocado, Gurke, Frischkäse & Sesam 

Mango, avocado, cucumber, cream cheese & sesame

S72. CALIFORNIA I.O b,2,m,n,l 8,50

Surimi, Avocado , Mayonnaise, 

Fischrogen & Sesam

Surimi, avocado, mayonnaise,fish roe & sesam

INSIDE-OUT SUSHI
Inside-out Sushi-Reis in Seetang gewickelt mit einer Füllung, in Sesam gerollt (8 Stk.)
Sushi rice wrapped in a seaweed with a filling, rolled in sesame (8 pcs.)



SASHIMI - FRISCHES FISCHFILET

S80. LACHS b,m,n,l,f SASHIMI (9 Scheiben)  14,50

S81. THUNFISCH b,m,n,l,f SASHIMI (9 Scheiben)  19,50

POKE BOWL

S82. SAKE b,m,n,l,f 12,90
Große Sushi Reisschale mit Lachs, Gurke, 
Mango, Avocado, Edamame, Salat, 
Sesam & Unagisoße, Salatcreme
Large sushi rice bowl with salmon, cucumber, 
mango, avocado, edamame, salad, sesame & 
unagi sauce, salad cream

S83. TUNA b,m,n,l,f  14,90
Große Sushi Reisschale mit Thunfisch, 
Mango, Avocado, Edamame, Gurke, Salat, 
Sesam & Unagisoße, Salatcreme 
Large sushi rice bowl with tuna, cucumber, 
salad, mango, avocado, edamame, sesame & 
unagi sauce, salad cream

S84. AAL b,m,n,l,f 12,90
Große Sushi Reisschale mit Süßwasseraal, 
Gurke, Mango, Avocado, Edamame, Salat, 
Sesam & Unagisoße, Salatcreme
Large sushi rice bowl with fresh water eel, 
cucumber, mango, avocado, edamame, salad, 
sesame & unagi sauce, salad cream



M11.  10,50
8 Stk. Sake Maki, 
8 Stk. Thunfisch Maki
8 Stk. Avocado Maki 

M12.  15,90
8 Stk. Lachs Maki
6 Stk. Lachs Nigiri

M13.  14,50
8 Stk. California Inside Out, 
8 Stk. Thunfisch Maki
8 Stk. Gurke Maki 

M14.  20,90
8 Stk. Alaska Inside Out
6 Stk. Nigiri

M15.  23,90
6 Stk. Lachs Tempura Roll
6 Stk. Nigiri

MENÜ SUSHI

M16.  23,90

8 Stk. Red Dragon

6 Stk. Lachs Nigiri

M17. FÜR 2 PERSONEN 43,00

8 Stk, Red Dragon Roll / 12 Stk. Lachs Tempura Roll 

Seetangsalat / 2 Lachs + 2 Thunfisch Nigiri 1,3,4,7,11

3 Stk. Sashimi Lachs

M18. FÜR 3 PERSONEN 57,00

Red Dragon Roll / Sake Inside Out Roll

10 Stk. Lachs Tempura 

3 Lachs + 3 Thunfisch Nigiri 1,3,4,7,11

3 Sashimi Lachs / Seetangsalat



a) Ei/ egg,
b) Fisch/ fish,
c) Schalentiere / 
shellfish,
d) Milch/milk, 
e) Sellerie,
f) Sesam/ sesame,

g) Sulfit/ sulfite,
h) Erdnüsse/ peanuts,
i) Gluten/ gluten,
j) Lupine/ lupine,
k) Schalenfrüchte,
l) Senf/ mustard,
m) Soja/ soy,
n) Weichtiere/ univalve
o) Pilze/ mushrooms

 Koffeinhaltig (1), mit Farbstoff (2), Chininhaltig (3),

Konservierungsstoffe (4), mit Süssungsmittel (6), 

Fruchtsaftgetränke(7), Ingwerauszug(5)

ALLERGENE / ZUSATZSTOFFE

REIS 2,00

REIS ansatt gebratene Nudeln 4,00

REIS anstatt Udonnudel, Glasnudeln o. Reisbandnudeln 3,00

SOJA- UNAGISOSSE, SALATCREME 1,00

CURRY SOSSE, MANGOSOSSE 3,00

ERDNUSS SOSSE  3,00

Alle Preise in EUR, inkl. Mwst
Bilder dienen zur Dekoration und sind der Abbildung Ähnlich.

Änderungen und Irrtümer vorbehalten




